
ITALIA MIA
SPEISEKARTE

Italien – ein bisschen Mafia, ein bisschen Küche.



Willkommen bei Italia Mia – Himmel & Hölle�

Wo Geschmack regiert und Leidenschaft serviert wird

Tritt ein – aber sei gewarnt:
Was hier aus dem Ofen kommt, ist kein Gericht. Es ist eine Erklärung.

Eine Erklärung an das Leben, an die Liebe, an Italien.
An das gute Essen, an hitzige Diskussionen über den richtigen Käse – �

und an die Versöhnung, die oft erst mit dem letzten Bissen kommt.

Unsere Küche ist wie das Leben selbst – manchmal sanft wie der � 
erste Schluck Rotwein, manchmal scharf wie Nonna, wenn du mit  

�leerem Teller aufstehst.

Hier wird gelacht, gestritten, gegessen und geliebt.
Mit Teig, der 72 Stunden ruht, Zutaten, die wir selbst gerne essen,
und Geschichten, die auf jedem Teller weiterleben. Wir sind kein  

�gewöhnliches Lokal – wir sind ein außergewöhnliches Restaurant,� 
das alte Rezepte wieder zum Leben erweckt:

mit hausgemachter Pinsa Romana, duftenden Antipasti,
frischen Salaten, raffinierten Fisch-und Fleischgerichten

und einem Hauch von Sünde bei unseren Dolci.

Pizza? Gibt’s nicht mehr.
Pinsa. Altrömisch. Handgemacht. Himmlisch.

Aber pass auf – manche Sorten brennen wie die Hölle.

Italia Mia ist kein Ort. Es ist ein Gefühl.
Und wenn du nach dem Essen glaubst, du warst kurz in Rom –

dann haben wir alles richtig gemacht.

Buon appetito – und geh ruhig ein bisschen zu weit.
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PINSA
ROMANA
Altrömisch. Knusprig. 

Unvergesslich.
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PINSA, eine Geschichte von 
Liebe, Feuer & Geschmack

Manche sagen, unsere Pinsa sei wie Italien selbst: mal himmlisch leicht, mal höllisch 
würzig. Willkommen in Italia Mia – Himmel & Hölle, einem Ort, an dem altrömische 
Backkunst auf moderne Leidenschaft trifft, wo der Teig bis zu 72 Stunden ruht, bevor er 
knusprig aus dem heißen Ofen steigt – wie ein Versprechen, das gehalten wird.

Wir sind kein gewöhnliches Lokal.

Wir sind eine Hommage an Nonnas Küche, an Papas Zorn, wenn der Pecorino fehlt, und 
an die süße Versuchung eines lauen Sommerabends mit Chianti und der einen, die man 
nie vergisst.

Die Pinsa Romana ist älter als die Pizza, aber leichter, bekömmlicher und – wenn du 
uns fragst – einfach besser. 

Sie stammt aus dem antiken Rom, wo Bauern aus verschiedenen Mehlsorten (Weizen, 
Reis und Soja) einen Teig formten, den sie “pinsere” nannten – das heißt zerdrücken, 
ausrollen. Damals war es Nahrung. Heute ist es Kunst.

Die Pinsa wird:

	   72 Stunden lang fermentiert

	   mit einem hohen Wasseranteil (bis zu 80 %) zubereitet

	   luftig-leicht & außen knusprig gebacken

	   frei von unnötigen Zusätzen & leicht verdaulich

Und nein – sie ist nicht rund. Sondern so geformt, wie das Leben: unperfekt perfekt.

WAS IST PINSA?

Pizza kann jeder.

Aber Pinsa? Pinsa braucht Geduld, Respekt und einen gewissen Wahnsinn.

      Genau wie wir.

WARUM KEINE PIZZA MEHR?
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Du findest bei uns kein Fast Food.

Bei uns bekommst du Slow Soul Food – mit Zutaten,  
die wir lieben:

aus Italien, von regionalen Bauern, von Leuten mit Herz.

Und ja, wenn du unsere Pinsa mit einer Träne im Auge isst, 
dann ist das völlig okay.

Wir backen jede Pinsa so, wie man früher  
Geschichten erzählt hat:

ehrlich, von Hand und mit einem Hauch 
Dramatik.

Und wenn du nach dem dritten Bissen 
das Gefühl hast, du müsstest den Kellner 
umarmen – dann tu’s einfach. Wir sind 
Italiener. Wir halten das aus.

UNSER VERSPRECHEN

Ob du eher der Typ „Margherita – wie Mamma 
sie gemacht hat“ bist,

oder du den Teufel in der „Diavola“ suchst – wir  
haben für jede Seele eine passende Pinsa.

Und für die, die sündigen wollen, ohne zu bereuen:

Pinsa Dolce Vita mit Nutella, Banane und Nüssen.

(Ja, wir schämen uns ein bisschen. Aber sie ist zu gut.)

HIMMEL & HÖLLE AUF 
DEM TELLER
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I T A L I A  M I A
S P E I S E K A R T E
PINSA – LA VERA ITALIANA
Unsere Pinsa werden mit viel Liebe und original italienischen 
Zutaten im Steinofen gebacken.

Pinsa Regina Margherita 10,90
(Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum)

Pinsa Marinara Rustica 8,20
(Tomatensauce, Oregano, Olivenöl, Knoblauch – ohne Käse)

Pinsa Salame 13,60
(Tomatensauce, Mozzarella, Salami)

Pinsa Dolce Prosciutto 13,60
(Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken)

Pinsa Bosco & Prosciutto 14,80
(Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons)

Pinsa ai Funghi 13,60
(Tomatensauce, Mozzarella, Champignons)

Pinsa Quattro Formaggi 15,60
(Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan, Emmentaler)

Pinsa Diavola Inferno 16,60
(Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, gegrillte Paprika)

Pinsa Tonno del Mare 16,60
(Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Salat,  
gekochte Ei)

Pinsa Parma d’Oro 19,60
(Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesanspäne)

Pinsa alla Bruschetta 16,60
(Frische Tomaten, Mozeralla, Rucola, Parmesanspäne)

Klassiker

Glutenfreie Pinsa auf Wunsch erhältlich – Aufpreis: + 4,00 € (runder Teig)
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Pinsa Sicilia Antica 18,60
(Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Oliven, Kapern, Sardellen, Knoblauch)

Pinsa Capricciosa 19,60
(Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Ei, Oliven)

Pinsa Romana Classica 15,80
(Tomatensauce, Mozzarella, Oliven, Kapern, Sardellen, Knoblauch)

Pinsa Bufalina 19,60
(Tomatensauce, Büffelmozzarella, frische Tomaten, Basilikum, Parmesan)

Pinsa Hawaii Sole 14,80
(Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas)

Pinsa Verde Spinatus 15,80
(Spinat, Schafskäse, Knoblauch, Mozarella)

Pinsa della Casa 18,60
(Tomatensauce, Gorgonzola, scharfe Salami, Rucola, Parmesanspäne)

Pinsa Carbonara 19,60
(Sahnesauce, Mozzarella, Speck, Parmesan, Ei)

Klassiker
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I T A L I A  M I A
S P E I S E K A R T E
PINSA – LA VERA ITALIANA
Unsere Pinsa werden mit viel Liebe und original italienischen 
Zutaten im Steinofen gebacken.

Glutenfreie Pinsa auf Wunsch erhältlich – Aufpreis: + 4,00 € (runder Teig)

Pinsa Gamberi Imperiali 24,80
(Tomatensauce, Riesen-Garnelen, frische Tomaten, Knoblauch)

Pinsa Frutti del Mare 20,60
(Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch)

KlassikerKlassiker

Pinsa Dolce Vita 14,90
(Nutella, Bananenscheiben, gemahlene Nüsse)

Klassiker
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VORSPEISEN & 
SALATE
Leicht, lebendig, 

liebevoll zubereitet.
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I T A L I A  M I A
S P E I S E K A R T E
VORSPEISEN & SALATE
Ein Geschmack von Italien – frisch, leicht und aromatisch

Bruschetta Classica al Parmigiano 11,50
(Tomaten, Ruccola, Parmesan)

Bruschetta Italiana con Mozzarella 11,50
(Tomaten, Mozarella, Ruccola, Parmesan)

Bruschetta Italia Mia 11,50
(Tomaten, Sardellen, Joghurtdressing, Balsamico-Glace)

Antipasto Misto della Casa (groß) 24,50
(Gemischter Vorspeisenteller mit Käse, italienischer Wurst, gegrilltem 
Gemüse, Oliven und Brot)

Antipasto Misto (klein) 17,80
(Wie oben, in kleiner Portion)

Caprese con Mozzarella di Bufala (125 g) 13,50
(Büffelmozzarella mit frischen Tomaten und Basilikum)  

Carpaccio di Manzo con Rucola e Parmigiano 18,80
(Dünn geschnittenes Rinderfilet mit Rucola und Parmesanspänen)

Carpaccio di Polpo 19,80
(Tintenfisch-Carpaccio mit Cocktailtomaten und Rucola)

Insalata di Gamberi con Avocado e Lime 19,80
(Riesengarnelen, Avocado, Limette, Joghurtdressing)

Antipasti  – Vorspeisen
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Insalata Mista, Klein 5,80
(Gemischter Salat mit Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Karotten …)

Insalata Mista 7,90
(Gemischter Salat mit Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Karotten …)

Insalata Verde 5,20
(Grüner Salat – pur und knackig)

Insalata di Pomodorini e Rucola 10,20
(Kirschtomatensalat mit Rucola und Parmesanspänen)

Insalata Fitness 15,80
(Großer gemischter Salat mit gegrillten Hühnerstreifen)

Insalata al Tonno 15,80
(Großer gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Oliven und roten Zwiebeln)

Insalata Contadina (Bauernsalat) 15,80
(Großer gemischter Salat mit Kartoffeln, Ei und knusprigem Speck)

Insalata di Scampi e Calamari 27,80
(Scampi, Calamari, Rucola, Cherrytomaten, Zitronen-Olivenöl)

Insalata di Scampi e Salmone 28,50
(Großer Salat mit gebratenen Scampi und frischer Lachs)

Insalate – Salate
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PASTA
Italien pur. Mit einem Hauch  

Himmel & Hölle.
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PASTA & ÜBERBACKENE NUDELN
Italienischer Genuss – hausgemacht, mit Liebe serviert

Spaghetti al Pomodoro e Basilico 12,80
(mit Tomatensauce und frischem Basilikum)

Spaghetti al Ragù 14,80
(klassische Bolognese aus Rindfleisch)

Spaghetti alla Carbonara 16,80
(mit Ei, Speck, Käse und schwarzem Pfeffer –ohne Schlagobers)

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 14,80
(mit Knoblauch, Olivenöl und Chili – pikant)

Spaghetti alla Puttanesca 16,80
(mit Oliven, Kapern, Sardellen und pikanter Tomatensauce)

Spaghetti

Penne all’Arrabbiata 13,80
(mit scharfer Tomatensauce)

Penne ai Quattro Formaggi 19,60
(mit vier verschiedenen Käsesorten)

Penne Amatriciana 17,90
(Tomatensauce, Pecorino Romano, würziger italienischer Speck 
(Guanciale), schwarzer Pfeffer)

Penne

I T A L I A  M I A
S P E I S E K A R T E
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Spaghetti ai Frutti di Mare 18,80
(mit gemischten Meeresfrüchten – auf Wunsch pikant)

Linguine (Eiernudeln)

Tagliatelle Emiliana 15,80
(mit Schinken, Erbsen und cremiger Sauce)

Tagliatelle al Salmone 18,60
(mit frischem Lachs in feiner Rahmsauce)

Tagliatelle

Gnocchi con Straccetti di Manzo 21,80
 (mit feinen Rinderfiletstreifen)

Gnocchi con Pomodorini e Mozzarella di Bufala 17,80
 (mit frischen Kirschtomaten und Büffelmozzarella)

Gnocchi (aus Kartoffelteig)

Orecchiette alla Barese 16,80
(mit Brokkoli, Sardellen, Knoblauch und Chili – typisch apulisch, pikant)

Orecchiette al Ragù di Manzo e Mozzarella 16,80
(mit Rinderragù und Mozzarella)

Orecchiette

(typische hausgemachte Nudeln aus Apulien – unserer Heimat Bari)

PASTA & ÜBERBACKENE NUDELN
Italienischer Genuss – hausgemacht, mit Liebe serviert

I T A L I A  M I A
S P E I S E K A R T E
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Lasagne al Forno 15,90
(hausgemacht – mit Rindfleischragù, Béchamel,  
Parmesan & Mozzarella)

Penne al Forno 15,90
(mit Schinken, Erbsen, Champignons, Bolognese-Rahmsauce,  
überbacken mit Mozzarella und Parmesan)

Cannelloni Ricotta e Spinaci 15,60
(gefüllt mit Ricotta und Spinat, überbacken mit Tomatensauce  
und Béchamel)

Überbackene Pasta
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I T A L I A  M I A
S P E I S E K A R T E

FISH & MEAT DISHES
Mediterranean. Homemade. Cooked with love. 

Zu unseren Fleisch- und Fischgerichten servieren wir gerne wahlweise:
einen kleinen gemischten Salat, Bratkartoffeln oder Gemüse.

 Italienische Küche, wie sie sein soll – ehrlich & unverfälscht.

Salmone al Pepe Verde e Gin, mit Beilage 26,80
(Lachsfilet in grüner Pfeffer-Gin-Sauce)

Scampi alla Griglia, mit Beilage 28,80
(Gegrillte Riesen-Garnelen mit Kräutern und Zitrone)

Calamari alla Griglia, mit Beilage 24,50
(Gegrillter Tintenfisch – zart und aromatisch)

FISCHGERICHTE

Frisch aus dem Meer – mediterran & edel

Saltimbocca alla Romana, mit Beilage 26,80
(Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei, in Weißweinsauce)

Piccata alla Milanese mit Spaghetti 26,80
(Kalbsmedaillons in Parmesan-Ei-Panade, gebraten in Olivenöl)

Tagliata di Manzo 27,80
(Gegrilltes Rinderfiletmedaillon mit Parmesanspäne)

FLEISCHGERICHTE

Klassisch italienisch – mit feinem Fleisch aus unserer Region
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GETRÄNKEKARTE
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Getränkespezialitäten
Erfrischend, belebend und für jeden Geschmack das Richtige –  
von heiß bis kalt, von klassisch bis kreativ

Espresso 2,00
(aromatisch, konzentrierter Kaffeegenuss)

Espresso Macchiato 2,70
(Espresso mit einem Hauch Milchschaum)

Doppio Espresso 4,70
(doppelte Portion Espresso für extra Energie)

Doppio Macchiato 4,90
(doppelter Espresso, sanft mit Milchschaum verfeinert)

Cappuccino 3,70
(Espresso mit heißer Milch und Milchschaum)

Cappuccino grande 4,90
(extra große Tasse des Cappuccino-Klassikers)

Latte Macchiato 4,60
(milchig-cremiger Genuss mit Espresso und viel Milchschaum)

Verlängerter / Caffè lungo 3,30
(verlängerte Espresso-Variante mit mehr Wasser)

Haferl Kaffee 4,90
(klassischer österreichischer Kaffee in der großen Tasse)

Affogato al Caffè 5,60
(Espresso über cremigem Vanilleeis – ein süßer Genuss)

HEISSGETRÄNK

I T A L I A  M I A
GETRÄNKEKARTE
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Heiße Schokolade 4,50
(sahnige Trinkschokolade – purer Kakaogenuss)

Heiße Schokolade mit Schuss 6,50
(Heiße Schokolade verfeinert mit Likör oder Spirituose)

Tee (diverse Sorten) 4,20
(ausgewählte Tees: Schwarz, Grün, Kräuter, Ingwer-Zitrone Frucht)

HEISSGETRÄNK

Sahne (Zusatz) 0,90
(frisch geschlagene Sahne als cremiger Genuss)

Milchalternative (Hafer / Soja) 0,90
(pflanzliche Milchalternativen für bewussten Kaffeegenuss)

ZUSATZ
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Getränkespezialitäten
Erfrischend, belebend und für jeden Geschmack das Richtige –  
von heiß bis kalt, von klassisch bis kreativ

Vöslauer Mineralwasser 0,33 l 3,40
(prickelnd Erfrischend und natürlich – mit feiner Kohlensäure)

Vöslauer Mineralwasser 0,33 l 3,40
(ohne Still und rein – der pure Geschmack aus Österreich)

Soda Hollunder 0,3l 3,50
(erfrischendes Holunderblüten-Soda)

Soda Hollunder 0,5l 4,20
(prickelnde Holunderlimonade in großer Portion)

Soda Zitrone 0,3l 3,50
(spritzige Zitronenlimonade – natürlich belebend)

Soda Zitrone 0,5l 4,20
(spritzig und erfrischend – der kleine Sommerkick)

Fritz Cola 0,33l 4,20
(klassischer Cola-Genuss aus natürlichen Zutaten)

Fritz Cola Zero 0,33l 4,20
(zuckerfreie Cola-Alternative mit vollem Geschmack)

Eistee Zitrone / Pfirsich 0,33l 4,20
Almdudler 0,35l

Almdudler 0,35l 4,20
(österreichische Kräuterlimonade – ein Traditionsklassiker)

Kombucha 0,33l 4,20
(fermentiertes Teegetränk mit lebendigen Aromen)

Sprite 0,3l 3,60
(erfrischende Zitronen-Limetten-Limonade)

ALKOHOLFREI

I T A L I A  M I A
GETRÄNKEKARTE
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Sprite 0,5l 4,60
(größere Portion spritziger Zitronengenuss)

Spezi 0,3l 3,60
(belebende Mischung aus Cola und Orangenlimonade)

Spezi 0,5l 4,60
(spritziger Klassiker für den großen Durst)

Rauch Fruchtsaft gespritzt 0,3l 3,60
(feiner Fruchtsaft mit erfrischender Kohlensäure)

Rauch Fruchtsaft gespritzt 0,5l 4,20
(kohlensäurehaltiger Fruchtsaft in großer Flasche)

Rauch Fruchtsaft pur 0,3l 4,20
(100% reiner Fruchtsaft – natürlich und frisch)

Rauch Fruchtsaft pur 0,5l 4,80
(große Portion reiner Fruchtsaftgenuss)

San Bitter gespritzt 0,2l 4,90
(bitter-spritziger Aperitif ohne Alkohol)

Crodino gespritzt 0,2l 4,90
(frisch-fruchtiger alkoholfreier Aperitif-Klassiker)

Red Bull 0,33l 4,90
(klassischer Energydrink für den Extra-Kick)

Red Bull Sommer Edition 0,33l 4,90
(fruity und frisch – die besondere Sommervariante)

Red Bull Zuckerfrei 0,33l 4,90
(energiereich, aber ohne Zucker)

ALKOHOLFREI
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Getränkespezialitäten
Erfrischend, belebend und für jeden Geschmack das Richtige –  
von heiß bis kalt, von klassisch bis kreativ

Spritzer Sauer Weiß 0,3l 4,30
(spritziger Weißwein mit prickelndem Sodawasser)

Spritzer Sauer Rot 0,3l 4,30
(rote Spritzer-Variante: Rotwein und Soda, erfrischend herb)

Spritzer Süß Weiß 0,3l 4,30
(Weißwein gemischt mit süßer Limonade für sanfte Frische)

Spritzer Süß Rot 0,3l 4,30
(Rotwein und Limonade – fruchtig und lieblich)

Sommer Spritzer 0,3l 4,30
(fruchtiger Spritz mit weißem Wein und saisonalen Aromen)

Kaiser Spritzer 0,3l 4,50
(klassischer Spritzer mit einem Schuss Hollundersirup)

Hugo 0,3l 4,50
(Sekt oder Prosecco mit Holunderblüten, Limette und frischer Minze)

Peachtree 0,3l 6,90
(weißer Spritz mit Pfirsichlikör und spritzigem Soda)

Dejavu 0,3l 6,90
(kreativer Spritz mit exotischen Zutaten – eine Überraschung)

Limoncello Spritz 0,3l 6,90
(italienischer Zitronenlikör, Weißwein, Soda – spritzig und frisch)

White Berry Lillet 0,3l 6,90
(frischer Lillet blanc mit Wildbeer-Limonade)

SPRITZGETRÄNK

I T A L I A  M I A
GETRÄNKEKARTE
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Aperol Classic 0,3l 6,90
(Aperol, Weißwein, Soda – bitter-süße Erfrischung)

Aperol Gespritzt 0,3l 6,90
(Spritz mit Aperol, Prosecco und Soda – der Klassiker)

Campari Soda 0,3l 6,20
(Campari Bitter aufgegossen mit sprudelndem Soda)

Campari Orange 0,3l 6,70
(Campari mit Orangensaft – herber Fruchtgenuss)

SPRITZGETRÄNK

1L Spritzer Karaffe 15,00
(klassischer Weißwein-Spritzer in der Karaffe zum Teilen)

Lillet Ständer 42,00
(1 Flasche Lillet Blanc serviert mit 4 Red Bull oder Tonic – 
perfekt zum Teilen)

4er Ständer 26,00
(Vier erfrischende Spritzer à 0,3l – ideal für gesellige Runden) 
Auch als 8er Ständer (52,00) oder 12er Ständer (75,00) erhältlich

SPECIAL

Espresso Martini 13,00
(Wodka, Kaffeelikör und frischer Espresso, geschüttelt
auf Eis – der elegante Koffeinkick)

Gin Tonic 11,50
(Aromatischer Gin kombiniert mit spritzigem Tonic Water
und Limette – ein zeitloser Klassiker)

Whisky Cola 11,50
(Starker Whisky auf Eis, aufgegossen mit spritziger
Cola – unkompliziert und beliebt)

COCKTAIL
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Getränkespezialitäten
Erfrischend, belebend und für jeden Geschmack das Richtige –  
von heiß bis kalt, von klassisch bis kreativ

I T A L I A  M I A
GETRÄNKEKARTE

COCKTAIL

Eiskaffee 7,10
(starker Kaffee kombiniert mit cremigem Vanilleeis und
einem Sahnehäubchen – der Sommerklassiker)

Eis Vanille 6,90
(feines Vanilleeis als erfrischender Genuss, pur oder mit  
Toppings nach Wahl)

Eis Schokolade 6,90
(sahniges Schokoladeneis mit intensiver Kakaonote –  
unwiderstehlich schokoladig)

Eis Erdbeere 6,90
(fruchtiges Erdbeereis mit natürlichem Beerengeschmack –  
sommerlich frisch)

EISGETRÄNK

Mojito 11,50
(Frische Minze, Limette, weißer Rum, Rohrzucker und
Soda – kubanische Erfrischung pur)

Moscow Mule 11,50
(Wodka, Ingwerbier, Limettensaft, serviert auf Eis –
würzig und prickelnd im Kupferbecher)

Kokosnuss Disaronno 11,50
(Amaretto-Likör trifft cremige Kokosnuss und wird
auf Eis serviert – exotischer Genuss)

Vodka Red Bull 11,50
(Energiegeladene Verbindung aus Wodka und
Red Bull – elektrisierend und belebend)
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Stiegl Hell 0,2l 3,40
(süffig-erfrischendes Vollbier mit feinem Hopfenaroma  
und schlankem Körper)

Stiegl Hell 0,3l 4,20
(hellgelb, mit blitzweißem Schaum, fein-spritzig und  
wunderbar harmonisch)

Stiegl Hell 0,5l 5,20
(klassisch untergäriges Bier mit 4,5% Alkohol, ideal zu Gegrilltem
und sommerlichen Speisen)

Erdinger Hell 0,3l 4,20
(bayerisches Vollbier, mild malzig mit ausgewogenem Hopfen)

Erdinger Hell 0,5l 5,20
(festlich-prickelnd mit vollmundigem Charakter)

BIER

Erdinger Weißbier 0,3l 4,20
(typisch hefetrüb, fruchtig und erfrischend, mit Bananen-  
und Nelkennoten)

Erdinger Weißbier 0,5l 5,20
(das klassische Weißbier in der großen Portion – vollmundig und 
spritzig)

Dunkles Weißbier 0,5l 5,20
(rundes, malzbetontes Weißbier mit karamelligen Noten und  
feinherbem Abgang)

Peroni 0,33l 4,30
(italienisches Lagerbier, leicht, frisch und fein hopfig)

WEISSBIER
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Getränkespezialitäten
Erfrischend, belebend und für jeden Geschmack das Richtige –  
von heiß bis kalt, von klassisch bis kreativ

I T A L I A  M I A
GETRÄNKEKARTE

Augustiner 0,33l 4,30
(traditionelles Münchner Helles, vollmundig und  
zartbitter im Geschmack)

WEISSBIER

Erdinger Weißbier alkoholfrei 0,5l 5,20
(alkoholfreies Weißbier mit feiner Hefe, malzaromatisch und würzig,
mit zarter Bitterkeit und leicht fruchtiger Säure; isotonisch und
vitaminhaltig mit B9 und B12, ideal als sportlicher Durstlöscher)

Alkoholfreies Bier 0,33l 4,30
(erfrischendes Bier ohne Alkohol, vollmundig und mild, perfekt
für bewussten Genuss ohne alkoholische Wirkung)

BIER ALKOHOLFREI

Radler süß 0,3l 4,20
(helles Bier gemischt mit süßer Zitronenlimonade – leicht und spritzig)

Radler süß 0,5l 5,20
(die größere Portion dieses süßen Klassiker-Erfrischungsgetränks)

Radler sauer 0,3l 4,20
(bieriger Genuss gemischt mit einer leicht herben  
Zitronenlimonade – spritzig frisch)

Radler sauer 0,5l 5,20
(klassischer sauerer Radler in der großen Flasche für  
den intensiven Durst)

RADLER
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Hausgemachtes Erfrischungsgetränk
Mit Liebe gebraut – ganz in italienischer Tradition.

In einer Welt voller Dosen und Zuckerbomben haben wir etwas 
Besseres:

Erfrischung, wie sie sein soll – handgemacht, eisgekühlt, ehrlich.
Verfeinert mit natürlichen Sirups, frischen Kräutern, Zitrusfrüchten
und – natürlich – ganz viel Amore.
Diese alkoholfreien Kreationen stammen nicht von irgendwo:

Sie kommen direkt aus unserer Küche –

mit viel Leidenschaft, Fingerspitzengefühl und einem feinen Gespür für 
Geschmack komponiert.

Alle Sorten 0,5l 4,90

HOMEMADE ERFRISCHUNGSGETRÄNKE

Jede Woche neu! Unsere Limonaden folgen dem 
Rhythmus der Saison – frisch, kreativ & hausgemacht.
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Folge dem Duft Italiens 
Besuche uns auf Instagram: 

@italiamia.kufstein 
 

Italia Mia Himmel & Hölle GmbH 
EKZ KISS 

Unterer Stadtplatz 13/K13 
6330 Kufstein 

 
Tel für Rservierungen und andere Wünsche: 

05372 61195 
 

Web:  www.mia-italia.at   
Email: info@mia-italia.at

SCAN AND ENJOY


